
 

 
Proposition de Menu 

Env. 30 personnes 

 

---------0ooo0--------- 

 

  mise en bouche  
 

 Entrées 
Mendiant de Chèvre  

Ou 

Carpaccio de St Jacques aux fruits de saison 
 

 Plats 
Loup ou daurade grillé(e) entier (selon arrivage) 

Ou 

Souris d’agneau aux fruits de saison confits 
 

 Desserts 
Dame Blanche ou Assiette de sorbets aux 3 parfums exotiques. 

 Cafés 
 

VIN : AOP et AOC Vallée du Rhône, une bouteille pour 4 personnes de Laudun et 

Lirac ou Carafe de 75 cl en Vacqueyras et Gigondas 

 


